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La salle de réunion ***
     
	 Notre	salle	de	réunion	bénéficie	de	la	lumière	naturelle	et	à	un	accès	direct	sur	l’extérieur

 Salon Grande Maison  SURFACE : 106 m2 
     CAPACITE : style U : 30  |  Classe : 30  |  Théâtre : 60  |  Cocktail : 80
     

	 Tarifs	de	location	:		 	 1/2	JOURNÉE	:	130	€
	 	 	 	 	 1	JOURNÉE	:	240	€

 Equipements :    Chevalet de conférence
      Ecran
      Vidéo projecteur 
      Wifi gratuit
      Autre matériel nous consulter !
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Les forfaits séminaires

     
	 Forfait	journée	étude	à	Partir	de	59	€/personne

 Comprenant : - Un café d’accueil à l’arrivée des participants
   - La salle de réunion équipée, 
   - Une pause « boulangère » le matin, 
   - Le déjeuner dans notre restaurant à composer page 4 avec boissons comprises
   - Une pause « Gouter » l’après-midi

     
 	Séminaire	Semi-Résidentiel	à	partir	de	160	€/personne

 Comprenant : - La journée étude ci dessus
   - L’hébergement en chambre single catégorie confort et le  
      petit déjeuner buffet du lendemain

    
 	Séminaire	Résidentiel	à	partir	de	195	€/personne

 Comprenant : - La journée étude ci dessus
   - L’hébergement en chambre single catégorie confort et le  
      petit déjeuner buffet du lendemain
   - Le Diner au Restaurant choisi dans le menu des Aromes sans (fromage) ou  
      Menu Tradition (supp. De 15€/pers) et hors boissons.
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Les pauses de travail

 Les matinales
  
 
	 La	pause	boulangère	 	 6,00	€	

     Mini croissants, pain au chocolat, pain au raisin
     Corbeille de fruits de saison
     Café, chocolat, thé
     Eau Minérale et Jus d’orange et pommes bio

 Les après-midi
     
 
	 La	pause	gouter	 	 6,00	€	

     Cake au fruit et pognes maison
     Corbeille de fruits de saison
     Café, chocolat, thé
     Eau Minérale et Jus de pomme bio

	 	La	pause	Pâtissière	 	 8,50	€	

     Mini Tartelettes aux fruits, mini éclairs, biscuits maison
     Corbeille de fruits de saison
     Café, chocolat, thé
     Eau Minérale et Jus de pommes bio

     et bien plus encore, n’hésitez pas à nous consulter
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Composez votre menu !

 Nos entrées
  

 - Jeunes pousses d’épinards poêlés, oeuf de ferme bio croustillant, émulsion au lard 

 - Poireaux fondants crème d’avocat et hadoock, raviole végétale pommes Granny Smith et concombre

 - Filet de Maquereau fumé crème de petit pois et tuile de pain au piment d’Espelette 

 - Salade de Quinoa aux petits légumes, crème légère de bettarave, fromage de chèvre de Dieulefit aux  

 herbes 

 - Ravioles de Jean Yves Eynard, artisant drômois, farcies à la sarriette, beurre blanc aux fines herbes

 - Velouté de lentilles du Puy, saumon d’écosse façon Gravelax et toast aux herbes

 Nos plats Terre et  Mer
     

 - Wok de légumes au gingembre, oeuf parfait bio, espuma au fromage de chèvre de Dieulefit

	 -	Rable de lapin de ferme farci aux légumes et fèves de Tonka, pain perdu aux herbes, sauce estragon

 - Ailes de raie en croustillant, sauce vierge

 - Filet de merlu de ligne snaké, panisse aux olives de Nyons jus de crevettes grises,

 - Suprême de pintade fermière de la Drôme au nougat de Montélimar cuit à basse température, sauce  

 acidulée à la framboise

 - Croustillant de magret de canard rôti aux herbes fraiche, jus corsé de volaille

 - Filet de lieu noir poêlé, crémeux brolis et légumes de saison, jus d’ail caramélisé

 Nos douceurs
     

	 -	Financier de pistache, crème chibouste à la rose, fraises de saison

 - Royal chocolat valrhona, sorbet à la framboise

 - crème brulée à la fève de Tonka, darphin aux pommes Granny Smith

 - Finger café, sorbet pomelos

 - Parfait glacé framboise poivron, coque macaron à la pistache
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Les Cocktails Dinatoires
pour	votre	soirée	détente

	 Le	Cocktail	Authentique	-	12	pièces	 	 	 Le	Cocktail	gourmand	-	18	pièces
 Comprenant pièces 8 salées et 4 sucrées   Comprenant 12 pièces salées et 6 sucrées
		 	 	 29,50	€	 	 	 	 	 	 38,50	€

Ces cocktails sont servis avec Boissons à choisir :

La	Formule	détente : Eau plate ou gazeuse, crémant ou cocktail maison, jus de fruits 

La	Formule	tonic : Eau plate ou gazeuse, jus de fruits, cocktail sans alcool 

LES PIÈCES SALÉES
 

   
Feuilleté classique

Torsades aux sésames et pavot
Anchois et fromages

Escargot et beurre persillé
Mini quiche aux oignons rouges

Mini pizza au Serrano et mozzarella

Sandwichs

Wrapp au saumon fumé et aneth
Pain polaire et saumon fumé

Pita, feta et olives
Pain anglais au concombre

Assortiment de Morissette au salami, jambon  
Serrano, et chiffonnade

Tartines, Bruschette et Crostini

Poivrons rôtis, huile d’olive et basilic
Foie gras frais à la fleur de sel et confit d’oignon

Asperges, melon et pignons grillés
Saumon fumé, œuf de saumon et crème fraiche

Tomate cerise, houmous et ail rôti
Tomme et confiture de griottes

Verrines gourmandes

Tartare de concombre et picodon
Gaspacho à la pastèque ou melon (selon saison)

Velouté glacé de concombre au lait de coco
Boudin noir, spéculos et banane épicée

Ecrasé d’aubergines au persil et tapenade
Marinière de moules à la sauce safrané

Cuillères gourmandes

Tartare de cabillaud à la mangue
Saumon à la fleur de sel de Guérande et ciboulette

Gambas, avocat et ananas
Carottes confites au cumin

Foie gras et pain d’épice

DÉLICES SUCRÉES (MINI) :

Sushis de fruits
Mini choux à la crème

Mini tartelette aux fruits de saisons
Mini crème brulé à la nougatine

Mini Opéra
Cuillères crème au citron et sablé

Mini mousse en surprise
Fraises au mascarpone

Mini Crumble d’été aux pommes et fruits rouges


