MENU DECOUVERTE & SR MENU GOURMAND
Plat/dessert : 26€ - Entrée/plat : 31€ - 3 plats : 36€ [FIFAREFEE Plat/dessert : 35€ - Entrée/plat : 406 - 3 plats : 45€
Ballotine de Ia Mer (poisson, crevettes et moules) i

Assictte de 9 huitres « n” 3 pleine mer » d'Asnelles
ou Assiette de fruits de Mer n"2

(4 huitres d'Asnelles n'3,1 Langoustine, 4 crevettes roses,

ou Assiette de 6 huitres « n* 3 pleine mer » d’Asnelles
on Terrine Campagnarde
o Crevettes roses ¢/ (on) Bulots, mayonnaise (/es 12 pes)

ou Flan de foie de volaille et andouille de Vire, sauce au Cidre = M E N U H o M A R D : au Soufllé de Noix de coquilles Saint-Jacques « Homardine »
ou Assiette de fruits de Mern'1 : - i .
(3 huitres d’Asnelles n°3, 3 crevettes roses et 3 bulots, crevettes grir(.s) 3 p Jats 64£ ou Terrine de foie Gras de Canard au Pommeau

ou Soupe de poissons et ses accompagnements - (1 Homard ble de 450/550 gr par personne) : ou Feuilleté de ris de Veau au Porto

ou Entrée menu Gourmand possible (suppl. 5€) B i e ks o Buisson de Langoustines, mayonnaise, les 6

4 bulots et crevettes grises)

CR R R A R L A R A A R )

Blanquette de Ia Mer ¢ (% homard blex de'for!x'r;ue‘ et grating) ; ou Entrée Menu Homard possible (suppl, 106)

ou Boeuf Bourguignon . Homard bleu flambé au Calvados
s Dt e Mot discrvauiTien Sitiies enpien, suc Bisioese bins (% homard blew flambé servi r.'ba:z.ré accompagnd d'une garniture) | Filet de Veau, sauce Morilles
ou S upréme de Pintade au jus Fromage (avec supplément) ¥ ou Marmite du pécheu.r {Lotte et Bar)

ou Poisson du moment fagon Meunigre ou Cassolette de ris et rognons de Veau, sauce au cidre

Dessert au choix dans notre carte

ou Hachis Parmentier de Canard eu Poélée de Noix de coquilles Saint Jacques, risotto Safrané

MENU SAINT-JACQUES ; ou Notre « belle » Sole Meunigre 300/400 gr env. (suppl. 10€)

Moclleux au Chocolat . 4}5! Jats 46 € 5 ou Plat Menu Homard pussible (suppl. 10€)

on Charloite 4 'Ananas ; 3 .
cu Coupe glacée « Poire belle Héléne » Velouté de noix de Saint-Jacques . Fromage (avec supplément)

Noix de coquilles Saint-Jacques en sabayon
ou Feuilleté aux Pommes - 8 g " .C s ¢ Notre tarte citron vert meringuée
; rochettes de noix de Coquilles St Jacques, p
ou Coupe de glace o Sorbet (2 boules au choix) beuere blane et graines de sésame : o Paris Biist
( Vanille, café, chocolat, caramel beurre salé, .
[raise, citron, pomme barbe & papa) . Fromage (avec supplément) - Royal Chocolat « Amarena »

ou Plat menu Gourmand possible (suppl. 5€)

ez Créme brulée 2 'Orange

ou Dessert menu Gourmand possible (supp/. 3€) - . 4 ou fout autre desiert a la carte des desserts
Dessert au choix dans notre carte
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« LES ENTREES - A la carte - VIANDES -
Ballotine de la Mer (poisson, crevettes et moules) ... e LES POISSONS & CRUSTACES - Beeuf Bourguignon....

Terrine Campagnarde . Blanquette de la Mer Supréme de Pmtade au jus

Flan de foie de volaille et andouille de Vire, sauce au Cidre.... Poélée de Noix de coquilles Saint-Jacques, sauce beurre blanc...20 € Hachis Parmentier de Canard
Filet de Veau, sauce Morilles

Soupe de poissons et ses accompagnements. ... ... Poisson du moment facon Meuniére 20 €
Soufllé de Noix de coquilles Saint-Jacques « Homardine »....... Marmite du pécheur (Lotte et Bar) 25 €
Terrine de foie Gras de Canard au Pommeau ..o Brochettes de noix de Coquilles Saint-Jacques, ® LE S F R o MAG E S ®

beurre blanc et graines de sésame

Cassolette de ris et rognons de Veau, sauce au cidre.......

Feuilleté de ris de Veau au Porto

- gk _— & - _ Poélée de Noix de coquilles Saint-Jacques, risotto Sa.fra.nc Fromage blane "
SowfliE de Noik da coquillés Saint-Jacques Horardine. . 20.€ Notre « belle » Sole Meuniére 300/400 gr env. ....cocvmmnne Do de fromages Nornands, salade verte

Noix de coquilles Saint-Jacques en sabayor......ucenn Plat Homard... Trilogie de fromages Normands, salade verte......

1/2 Homard blen ensabayon. oo (% bomard blew j?ambe servi chaud, accompagmné a’ une garniture) Prix nets - service compris




