
Salade terre et mer
Fenouil mariné, tomates, gambas persillées flambées au pastis.

25,90 €

Foie gras Mi-cuit**
de canard à la noisette et cacao, jus myrtille, brioche maison 

32,00 €

Ravioles du Royans *
al arriabiata (épicé) ricotta citronnée

27,00 €

Ceviche …
ceviche de dorade sébaste aux agrumes et coco

(Frites et salade en supplément avec une entrée à 9€)

26,00 €

Noix d’entrecôte Black Angus**
jus aux girolles, écrasé de pomme de terre bleu d’artois (vitelotte), tombée de 
girolles et petits légumes

38,00 €

Carré de cochon Duroc
en 2 cuissons au paprika fumé, jus au piment végétariens (non épicé), crémeux 
de maïs, avocat grillé et poivrons

27,00 €

Lieu Jaune en écaille
de courgettes, blinis à la courgette, duxelles de légumes et vierge d’artichauts 
parfumé à la truffe d’été

30,00 €

Assiette de fromages affinés*** 12,00 €

Chocolat, fève de tonka
déstructuré et son sorbet maison « découverte »

13,00 €

Panier en trompe l’oeil
déclinaison de fruits rouges, fraises, mures, myrtilles, framboise

13,00 €

Gourmandise
Fraise, badiane et basilic, biscuit et sorbet fraise basilic

13,00 €

Café ou Thé gourmand** 16,00 €

Suppléments au menu :
*               4,00 €
** 6,00 €
*** 8,00 €

Menu à partir de 39,00 € (taxes et service compris)

Mise en bouche, Entrée, Plat & Dessert Tarif à la carte :

Salade Italienne + dessert du jour
Melon, jambon cru, mozzarella, pesto, pignons de pin et parmesan

32,00 €

Tartare de bœuf traditionnel avec os à moelle + dessert du jour
Bœuf haché au couteau, câpres, oignons, persil, cornichons, ketchup, 
moutarde, huile d’olive. Tartine grillée à l’ail et os à moelle 

36,00 €

La Parillada+ dessert du jour
Assortiment de filets de poissons* cuits à la plancha, Aïoli provençal.
*selon arrivage

T.Bone de veau 300g + dessert du jour
sauce aux morilles, frites de panisse et salade verte

45,00 €

45,00 €

Assiette végétarienne + dessert du jour
Légumes du moment

28,00 €

Suggestions du chef
Tarif à la carte :

Menu Enfant à 14,00 €
jusqu’à 10 ans

Steak, frites ou légumes
ou

Poisson frites ou légumes
ou

Ravioles dauphinoises
-

Glace 2 boules ou
pâtisserie du jour

Liste des allergènes disponible à l’accueil

Domaine Barton & GUESTIER
Côtes de Provence rosé
TOURMALINE

Vin du mois

Bouteille : 45,00 €
au verre : 10,00 €
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