
  Prix Net TTC 
Service Compris 

 
 

  Nos Planches, à partager ou pas ! 
1 planche = de 1 à 4 personnes 

 La Mixte (4 Charcuteries, 3 Fromages & ses Pains)                                 14€ 
 

  Nos Entrées 

 

  Nos Plats 

 La Cochonnaille (Saucisson, Andouille, Jambon de Pays, Pavé aux 

Poivres, Chorizo avec Condiments & Pains) 
10€ 

 L’Insolite (Foie Gras de Canard mi-cuit & Saumon Fumé maison avec 

Confiture maison, Crème Ciboulette, Toasts et Blinis) 

21€ 

 La Planche Fromagère (voir Nos Fromages) 10€ 

 Le Foie Gras de Canard mi-cuit au Pommeau, Confiture 

maison & Toasts 

17€ 

 Les Lasagnes de Crabes à la Pomme et Courgette, Vinaigrette 

de Cidre 

15€ 

 Le Carpaccio de Betteraves au Chèvre Bio du P’Tit Bout 13€ 

 La Salade de Saumon Fumé maison & Burrata AOP au Pesto 16€ 

 Le Crémeux de Carottes, Jambon Sec de Bretagne & Chips 

de Lard 

15€ 

  

    En Entrée ou en Plat ?! 

 La Salade de Laurette (Foie Gras & Saumon fumé maison, Cubes de 

Tome de chèvre, Jambon de Pays, Œuf bio, Salade, Croûtons & Graines) 

22€ 

 L'Entrecôte de Bœuf « Race à Viande Française », Sauce Tome & 

Frites Maison 

24€ 

 Le Filet de Saumon rôti, Sauce Vierge 19€ 

 La Brochette de Canard au Miel et Romarin du Jardin 19€ 

 Le Tartare de Bœuf Charolais à « notre Façon », Frites et Salade 

aux Graines 

19€ 

 Le Dernier « Coup de Filet » 21€ 

 Le Risotto de Sarrasin aux Légumes d’été à la Tome de Guipry et 

Huile de Truffe 

13€ 

NOTRE CARTE… 

Disponible en Végétarien 



  Prix Net TTC 
Service Compris 

 

Nos Fromages 

   
 

Nos Desserts 
      Desserts possibles dans le Menu du Terroir 

 

 

 Le Breizh Burger « Croix Verte » (au choix) et Frites Maison 

(Pain maison & graines de Blé Noir, Crème de Fromage, Tome de Guipry, 

Tomate, Courgette, Oignons Rouges, sauce Tome) 

           Steack Haché 150g et Poitrine grillée 

           Steack Haché 150g, Poitrine grillée & Foie Gras maison 

           Poulet Croustillant maison 

           Végétarien (galette de légumes) 

 

 

 
15€ 

22€ 

15€ 

15€ 

 

 La Planche du P’tit Bout (3 fromages de chèvre Bio) 10€ 

 La Planche Milky Breizh (3 fromages de vache Bio) 10€ 

 L’Assiette Fromagère et sa Salade aux Noix 6€ 

 Les Trois Fromages rôtis au Caramel poivré 6€ 

 Le Moelleux au Chocolat cœur Framboises, Chantilly Noisette  

                        15 minutes d’attente 

9€ 

 Le Tiramisu Breton au Citron / Basilic  9€ 

 La Crème Brûlée à la Vanille Bourbon  8€ 

 La Soupe de Fraises, Glace à la Menthe du Jardin  9€ 

 Le Millefeuille de Sarrasin, Crémeux à la Fleur d’Oranger  9€ 

 La Coupe Glacée des Vallons de Vilaine (glace Vanille, Fruits Rouges 

macérés à la Fine de Bretagne, Chantilly à la Noisette) 

9€ 

 La Gourmandise du Roy (3 mignardises) 10€ 

 Le Champagne Gourmand (3 Mignardises) 

 Le Café / Thé / Chocolat Gourmand (3 Mignardises) 

15€ 

12€ 

  

Le Chef vous propose une sélection de 

Vins Blancs, Rosés ou Rouges à 

découvrir… 

Au verre, en demi-bouteille ou à la bouteille ! 

 


