
Menu Gourmet à 35 €  (1 entrée, 1 plat, fromages et desserts) 

      à 43 €  (1 entrée, un poisson et une viande, fromages et desserts) 
 

Petite mise en bouche 
 

*** 

Cuisses de grenouilles en persillade   

ou 

St jacques et gambas au coulis provençal 

ou  
Foie gras de Canard, confiture d’oignons rouges et toasts + 3€      

   

***** 

Trilogie de poisson façon bouillabaisse  

 (poisson frais selon arrivage) 

 

****** 

Ris de veau meunière 

ou 

   Filet de boeuf sauce vigneronne  

 

***** 

Et sa Garniture de légumes 

**** 

Chariot de fromages * Ou Fromage blanc  
 

******  

Chariot de desserts 
 

Ce menu vous est proposé avec un accord met et vin avec un suppl. de 15 € par 

pers. compris :1 verre de vin blanc et 2 verres de vin rouge (12.5 cl )   
 


