
Entrées 

Potage de légumes maison ................................................................ 8.30 € 

Terrine de foie de porc maison.......................................................... 9.50 € 

Assiette de saumon fumé par nos soins........................................... 15.60 € 

Terrine de foie gras de canard maison ............................................ 19.00 € 

Salade tiède de gésiers confits vinaigrette de framboise ................ 14.20 € 
(Salade gésiers lardons crouton tomates) 

Salade Normande ............................................................................ 14.80 € 
(Salade blanc de volaille, boudin, pomme de terre, lardon pomme) 

Pressée de rouget, lieu et saumon mariné aux herbes ……............ 14.10 € 

La salade Terre et mer vinaigrette balsamique .............................. 18.40 € 
(Salade, saumon fumé, pressée rouget, Jambon de Serrano) 

 

Le Porc 

Boudin noir grillée aux pommes (fabrication maison) .................... 12.80 € 

Andouillette grillée .......................................................................... 14.50 € 

Saucisse de campagne grillée (fabrication maison) ......................... 13.90 € 

Assiette du grilladin ......................................................................... 17.00 € 
(Échine de porc, boudin et saucisse maison)  
 

 

La Volaille 

Filet de Canette Grillé ..................................................................... 14.80 € 

Fricassée de Volaille Fermière au Poiré Domfrontais...................... 16.80 € 

 

  L’Agneau 

Côtes d'agneau grillée Grillées beurre maitre d'hôtel ....................... 19.80 € 

 

Le Bœuf 

Steak grillé ........................................................................................ 12.60 € 

Tartare de bœuf et ses condiments .................................................... 14.50 € 

Mijoté de bœuf au cidre et pommeau ................................................ 14.50 € 

Faux filet grillé beurre maitre d'hôtel ................................................ 19.50 € 

Entrecôte grillée beurre maitre d'hôtel .............................................. 23.00 € 

Filet de Bœuf Grillé nature ou sauce cèpes........................................ 26.80 € 

Côte de Bœuf Grillée 2 pers, pomme au four, frites et salade............56.50 € 

Ris de veau braisé au poiré et Cèpes ................................................. 23.80 € 

 

 

Produits de la mer (suivant arrivage) 

Sardines grillées ............................................................................. 13.80 € 

Dos de saumon grillé. .................................................................... 15.50 € 

Gambas grillées beurre à l'ail ........................................................  21.00 € 

Filet de dorade royale snacké beurre de Poiré domfront……...  23.10 € 

Bar grillé au fenouil ...................................................................... 23.10 € 



NOS SPECIALITES 

Tête de veau ravigote............................................................ 14.80 € 

Côte de bœuf grillée pour deux pers .................................... 56.50 € 

Assiette du grilladin ............................................................. 17.00 € 
(Échine de porc, boudin et saucisse maison) 

Fricassée de Volaille Fermière au Poiré Domfront ............. 16.80 € 

 

Le snack 

Galette complète avec garniture................................  13.50 €  

Galette caprese avec garniture ...................................12.50 € 

Hamburger Normandie ......................................... .... 14.10 € 

Hamburger du mois ...................................................14.80 € 

 

DESSERTS GOURMANDS 

Profiteroles chocolat chaud ................................................... 9.70 € 

Café gourmand ...................................................................... 7.00 € 

 

Fromages et produit laitier 

Assiette de 4 fromages normands A.O.P…………… .7.50 € 

Yaourt fermier ............................................................ 2.20 € 

Fromage blanc fermier ............................................... 2.70 € 

 

Desserts 

Tarte tatin crème fraiche ........................................................ 7.30 € 

Teurgoule ............................................................................... 5.20 € 

Crème brulée .......................................................................... 6.30 € 

Le fruit ................................................................................... 2.20 € 

Pavé chocolat ......................................................................... 6.50 € 

Coupe panna cotta aux fruits rouges....................................... 5.90 € 

Nougat glacé et son coulis ..................................................... 7.40 € 

Dessert du jour ....................................................................... 5.20 € 

Compotée meringuée ............................................................. 5.20 € 

 

Les Glaces 

Glace ou sorbet 1 boule 2.80 € - 2 boules 5.60 € - 3 boules 7.40 € 

Vanille - chocolat noir - café - pomme – fruit passion- rhum raisin – 

Cassis - fraise – framboise - citron vert 

 

Coupes glacées 

Liégeois café ou chocolat .................................................. 7.20 € 

Poire belle Hélène .............................................................. 7.20 € 

Pêche melba ....................................................................... 7.20 € 

Fraicheurs (cassis, citron vert, framboise) ......................... 7.20 € 

Sorbet calvados dit "trou normand" ................................. 10.80 € 


