
 

LA CARTE DES METS 
 

LES ENTREES – 
 

Tian de chèvre frais, pesto à la citronnelle    20,00€ 

 
 
Terrine de foie gras, chutney abricot     24,00€ 

 
 
Ceviche de calamars et de poissons du marché 
Yogourt à la grecque        23,00€ 
 
 
Carpaccio de bœuf, copeaux de foie gras et parmesan  22,00€ 
 

Tarte fine avocat et gambas, fondue de tomates   21,00€ 

 

 

 
Chers clients, si vous avez des problèmes d’allergies alimentaires  

Nous vous remercions de nous le préciser au moment de la prise de commande. 



 

LA CARTE DES METS 
 

Les Plats de viandes et de poissons 

 

Magret de canard aux fruits rouges     23,00€ 

 
 
Espadon mi-cuit, crème d’estragon      25,00€ 

 
 
Filet de daurade rôti au beurre blanc     24,00€ 
 
 
Duo de ris de veau et rognons,  
Sauce moutarde à l’ancienne       26,00€ 
 

 

Côte de bœuf grillée sauce poivre vert et frites maison  27,00€ 

 

 

 Chers clients, si vous avez des problèmes d’allergies alimentaires  
Nous vous remercions de nous le préciser au moment de la prise de commande. 

 



LA CARTE DES METS 
 

Les Fromages  

 

Chariot de fromages        9,00€ 

 
Terrine au bleu d’Auvergne et noix, salade,  

Caramel, pignons de pins       9,00€ 

 
les Desserts 

 
Tiramisu fraise et rhubarbe        9,00€ 

 
Feuillantine aux fruits rouges et chantilly    9,00€ 

 
Bavarois spéculoos et citron vert      9,00€ 
 
Crêpe flambée à l’orange       9,00€ 
 
Nage de fruits de saison, sorbet framboise    9,00€ 
 
Café gourmand               11,00€ 
 
 

 Chers clients, si vous avez des problèmes d’allergies alimentaires  
Nous vous remercions de nous le préciser au moment de la prise de commande. 


