
 
      

Menu Enfant/ Children’s Menu 

17 € (1 entrée, 1 plat, 1 dessert) 

Pour commencer / To start : 

Les Entrées/The Starters : 

 

❖ La petite salade et son toast de cabécou chaud aux éclats de noix et tomates. 

Small salad and hot cabécou goat’s cheese on toast, grated walnut and tomatoes. 

 

❖ L’effeuillé de saumon fumé par nos soins et mesclun de salades.  

Salmon smoked on-site and mesclun mixed green salad. 

 
* * * * 

Pour continuer / To continue :   
Les Plats / The Main Courses : 
 

❖ Les Aiguillettes de canard, pommes de terre aillées persillées. 

                     Duck aiguillettes, garlic parsley potatoes. 

 

❖ Le Dos de lieu noir rôti, petits légumes du moment, petit jus de carotte. 

                     Roasted saith fish, vegetables of the season, carrot jus. 

 
                                                                                                           * * * *                                                                  
Par Gourmandise / To Close : 

Les Desserts / The Desserts :  
 

❖ Le Moelleux au chocolat noir, jus d’orange épicé, crème glacée à la vanille. 

      Dark chocolate soft centered sponge cake, spicy orange juice, vanilla ice cream. 

 

❖ Le Duo de glaces ou sorbets aux fruits frais. 

Ice cream or sorbet duo with fresh fruits. 

 
Merci d’avertir le responsable de salle en cas d’allergies lors de votre prise de commande 

Please notify your server of any food allergies before placing your order. 
TVA 10% Tarif TCC Service inclus (Taxes and service charges included)  

 
CUISINE FAIT MAISON 

Le « fait maison » est une cuisine élaborée dans l’entreprise à partir de produits bruts 

 
Merci d’avoir choisi La Hoirie 

« L’âme de Sarlat a une adresse… » 
 
 


